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	Torta ai pinoli


	Ingredienti :
250g di farina 
250g di burro 
3 uova 
190g di zucchero al velo 
130g di farina di mandorle 
50g di pinoli 
2 cucchiai di rum 


Ricetta :
Fai sciogliere il burro. 
Mischia 250g di farina, 30g di zucchero al velo, 30g di mandorle e il burro. 
Aggiungi un uovo e 60g di zucchero al velo, impasta fino ad ottenere un impasto omogeneo. 
Stendi la pasta in uno stampo imburrato. 
Sbatti con la frusta: 100g di zucchero al velo, 100g di burro, 100g di farina di mandorle. 
Aggiungi 2 uova poi sbatti. Versa 2 cucchiai di rum e cospargi di pinoli. 
Inforna per 30 minuti a 180°C. 




Consigli :
Bibite consigliate: té, cappuccino, vino rosato 


Le mie annotazioni :
Inserisci questa ricetta nella tua agenda per aggiungere le tue annotazioni personali !



	


